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Stopnia
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Klasa II BP

Renata Zaucha

7.10 -7.55
1

8.00 -8.45
2 Waj 6

8.50 -9.35
3 Waj 6

9.40-10.25
4 Tom 5

10.45-11.30
5 Palkij 5

11.35-12.20
6 Wol 3

12.25-13.10 7 Wol 3
13.15-14.00 8 Zau 3
14.05-14.50 9 Waj
14.55-15.40 10
15.45-16.30 11

16.35-17.20 12
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Chemia

Język angielski

Zajęcia z wychowawcą

Matematyka

Matematyka

Religia

Biologia

Język angielski

Język angielski
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7.10 -7.55 1 Dziub 1
8.00 -8.45 2 Zem 4
8.50 -9.35 3 Czo 2
9.40-10.25 4 Czo 2
10.45-11.30 5 Jan s
11.35-12.20 6 Jan s
12.25-13.10 7 Jan
13.15-14.00 8 Palkij
14.05-14.50 9
14.55-15.40 10
15.45-16.30 11

16.35-17.20 12
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Wyposażenie techniczne w gastronomii Technika w produkcji cukierniczej
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Religia - nauka zdalna

WF - nauka zdalna

WF

WF

Język polski

Język polski

Historia
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Chemia

7.10 -7.55
1 Biel 12 Zau 8

8.00 -8.45 2 Biel 12 Zau 8 Dr 5

8.50 -9.35 3 Biel 12 Zau 8 Dr 5
9.40-10.25 4 Biel 12 Zau 8 Fitt 2
10.45-11.30 5 Biel 12 Zau 8 Fitt 2
11.35-12.20 6 Biel 12 Zau 8 Gars 5
12.25-13.10 7 Biel 12 Gars 5 Zau 8
13.15-14.00 8 Gars 5 Zau 8
14.05-14.50 9 Waj 6 Gars 5
14.55-15.40 10

15.45-16.30 11

16.35-17.20 12
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Język angielski Język angielski zawodowy

Język angielski zawodowy BHP

Towar jako przedmiot handluTechnologia gastronomiczna z towaroznawstwem Język angielski zawodowy

Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem Technologie produkcji cukierniczej Język angielski zawodowy

Technologie produkcji cukierniczej Obsługa klientówTechnologia gastronomiczna z towaroznawstwem 

Technologie produkcji cukierniczej Obsługa klientówTechnologia gastronomiczna z towaroznawstwem 

Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem Technologie produkcji cukierniczej Organizacja i techniki sprzedaży 
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Wyposażenie techniczne w gastronomii Technika w produkcji cukierniczej
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Wyposażenie techniczne w gastronomii Technika w produkcji cukierniczej Organizacja i techniki sprzedaży 

7.10 -7.55 1
8.00 -8.45 2
8.50 -9.35 3
9.40-10.25 4
10.45-11.30 5

11.35-12.20 6
12.25-13.10 7
13.15-14.00 8
14.05-14.50 9
14.55-15.40 10
15.45-16.30 11

16.35-17.20 12
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